Menu 31.08.2026 - 04.09.2026
Wed

Tue

Salad with
yogurt dressing 3,c, g, ], |

Starter

Ratatouille (zucchini, egg
plant, bell pepper) 2, 3, 5,1, |
Organic rice

Cheese spaetzle a, a1, ¢, g
Peas in creamy sauce g

Burger bun 2, 3, a, a1, f, k
Crunchy chicken burger patty

Poultry gyros .
Organic rice a, al, a3, |

Tzaziki g Tomato, lettuce
Ketchup

Potato wedges 3, 5, |

Seasonal fruit

Berry and buttermilk dessert g

_ Zertifiziert durch DE-OKO-007
B_gO Kontrolinummer: D-HE-007-05283-B
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StuRungsmittel
5 geschwefelt

6 geschwarzt

ZERTIFIZIERTE -~
NACHHALTIGE .
FISCHEREI ~ / )
MSC ( d

uuuuuuuuuuu

www.msc.org/des__

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo @

entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas“ sowie
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen® und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine
Mendlinie zertifiziert.

; FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

@ www.fps-catering.de

Thu Fri

Salad with
raspberry vinaigrette |

Cucumbers

Cd

Barley bolognese 3, a, a3, i
Organic wholegrain spaghetti
a, al
Parmesan 2,c, g

Cucumber salad with
vinnegar and oil 3,j,!

Chili con carne (beef) 3
Grated cheese g
Organic farmhouse bread a,
al, a2

Breaded salmon filet a, a1, d
Boiled potatoes 5, |
Creamy spinach g

Organic vegetable
"Maultaschen" (carrot,
spinach, pea, broccoli) a, a1, c,
g, |
Organic vegetable broth
Organic potato salad 3, j

Organic vegetarian curry (bell
pepper, pineapple) with
veggie chicken (soy) f, g

Organic basmati rice

Organic gnocchi casserole
with peas and cheese sauce
a,al, g

Seasonal fruit

e

Seasonal fruit

Organic strawberry curd g

st

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte / Nisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

a6 enthalt Kamut

b enthéalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

/’~ team-schulekita@fps-catering.de 069 / 67 83 057 - 20



BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITA

EINE 100% B

Menu 07.09.2026 - 11.09.2026

Mon Tue Wed Thu Fri
Starter EEEEDREE Sdligt it _ Creamy carrot salad g SHEUMBEE Sgigdpvi
@ yogurt dressing 3, ¢, g, j, | . raspberry vinaigrette |
M 1 Vegan meat balls (soy) f
enu Wholegrain noddle casserole Organic couscous a, af Pollock filet (natural) d Raviolini with soinach a. af Omelette 3
| woth vegetables (broccoli,  Vegetables (chick pea, bell Chopped chive sauce g e inagh saucaé a i otatc;;égs ]
‘.' bell pepper) with cheese pepper, carrot) j Zucchini vegetables Y : P ’
- : : Grated cheese g Baked Beans
DGE. sauce a, al, g Bell pepper dip 3, g Boiled potatoes 5, |
Menu 2 Organic creamy vegetable
Organic chicken frikassee g soup (potato, carro’;, zucchini,  Organic vegetable lasagna
1005 Bo Organic carrot vegetables g ~ leek) 3,g,1 (carrot, kohlrabi, zucchini)
M@u 3 Organic spaghetti a, a1
Kloss Pizza Margherita 3,5, a1, C200nara sauce (turkey)2.3
*ﬂ" Parmesan 2, c, g
Seasonal fruit Seasonal fruit Banana curd g Seasonal fruit
Dessert Chocolate splinter 3, f

Apple crumble cake 8, a, a1
¥ =

. Zertifiziert durch DE-OKO-007 Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
?O Kontrolinummer: D-HE-007-05283-B 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
/ EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo @ 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfrichte / Nusse j enthalt Senf
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas* sowie as enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen® und wurden a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss I enthalt Schwefeldioxid
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine blenthait Krebstiers h3 enthalt Walnuss m enthait Lupine
Tk hEn i c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Menillinie zertifiziert. d enthélt Fisch h5 enthélt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

,,_ FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main @ www.fps-catering.de @L‘ team-schulekita@fps-catering.de 069 / 67 83 057 - 20



EINE 100% B

CATERING FUR SCHULEN & KITA

SISC

Menu 14.09.2026 - 18.09.2026

Mon Tue
Starter Cucumbers Salad with

wla yogurt dressing 3,c¢, g, ], |
Menu 1 Lentil and vegetable curry

Vegetarian "Maultaschen”
casserole baked with tomato

b
sauce and cheese a, a1, ¢, g, | )
Organic rcie

(carrots, celery, broccoli)

Organic chicken meatball 3, a,

Menu 2 o
Organic boiled potatoes 3
_mr" Organic creamy paes and
carrot vegetables g
Menu 3

Sausage (poultry) 3, g, i
Boiled potatoes 5, |
Ketchup

Seasonal fruit

ol

DGE

Seasonal fruit

o

. Zertifiziert durch DE-OKO-007
YO Kontrollnummer: D-HE-007-05283-B

¥ 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo @ 5 geschwefelt
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas“ sowie

dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden

von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine

Mentilinie zertifiziert.

,,_ FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

10 enthalt eine Phenylalaninguelle

@ www.fps-catering.de

Wed Thu Fri
Salad with
Tomato salad 3 raspberry vinaigrette | Carrots

Natural chicken breast filet
Mashed sweet potatoes
1,3,5,q, |
Green beans with tomato |

Spinach and salmon lasagna
a,al,d, g,i

Organic vegetarian gyros f  Organic lentil and millet balls

Organic gnocchi and zucchini Organic rice a,al, a4
casserole with gouda a, a1,g Organic garlic and yogurt dip Organic herb sauce g
g Organic spaetzle a, at, ¢

Breaded chicken breast filet
a, at
Tomato and curry dip 1, 3,1, j
Potato wedges 3, 5, |

Seasonal fruit

g

DGE

Seasonal fruit

afls

née

Peach and passoin fruit
yogurt g

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfrichte / Nusse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

ab enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
c enthalt Eier

d enthalt Fisch

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

@" team-schulekita@fps-catering.de 069 / 67 83 057 - 20



EINE 100% B

Menu 21.09.2026 - 25.09.2026

Mon Tue Wed Thu Fri
Salad with
Cabbage salad 2, 3 Cucumber salad with sour Ny .
h tt
Starter :Jl Cucumbers S e e, e oney vinaigrette 3, j, | Bell pepper
Menu 1

Dessert

Potato dumplings a, a1, c. g
Creamy mushroom sauce g

Breaded chicken breast filet
a,al, f, g, i]j
Tomato saucei
Organic spirelli a, a1

Apple sauce with cinnamon 3

Organic spirelli a, a1
Lentil bolognese 3, i
Parmesan 2,c, g

Organic falafel patty a, at

Potato pancakes
Herb curd g

Sliced turkey a, a1, i
Carrot vegetables g
Bread dumplings a, a1, c, g

Organic creamy broccoli

; Organic vegetarian mexican Organic cheese spaetzle soup g
QOrganic bulgur a, a1 o ;
. : lasagna a, a1, g, i, | a, al, ¢, g Organic farmhouse bread
Organic ratatouille 5 &
d,dl,a

Seasonal fruit

Chicken wing
Organic rice
Peas in creamy sauce g

Seasonal fruit

Seasonal fruit

Seasonal fruit

e '
Y alh
ZERTIFIZERTE Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
NACHHALTIGE ( @
LSt [& 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
wwrw.msc.org/deN_ i 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit Sulungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie 2
o Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo @ 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninguelle ad enthalt Hafer h Schalenfriichte / Nlisse j enthalt Senf
) entsprechen dem ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Kitas“ sowie a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam &

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

ab enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
c enthalt Eier

d enthalt Fisch

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen“ und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine
Meniilinie zertifiziert.

D‘ FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main

@ www.fps-catering.de E team-schulekita@fps-catering.de

» 069 /67 83 057 - 20 e




CATERING FUR SCHULEN & KITA

EINE 100% B WIE GERICHTE MIT

Menu 28.09.2026 - 02.10.2026
Mon Tue Wed Thu Fri

Starter Carrots Salad with Chinese cabbage and corn Cucumbers Salad with

‘.'l yogurt dressing 3,¢, g, ], | salad 3,¢c,g,j | raspberry vinaigrette |
!

M . Crispy patty (carrot, spinach) Vegetarian frikassee with
enu a,al,a3,a4, 6,9 Pollock filet (natural) d veggie chicken chunks (soy
S : Vegan meatballs (soy) f : S : . : ,
| Organic fairtrade wholegrain Bollad Botatoss & | Ratatouille (zucchini, egg Butter Chicken a, a1, g, i, j protein) a, a1, ¢, f, g, |
‘,‘ rice S CIPeam = plant, bell pepper) 2,3, 5, i, | Organic basmati rice Leipziger Allerlei g
|_DGE_ Bell pepper and zucchini y - Boiled potatoes 5, | Organic fairtrade wholegrain
curry sauce g, j rice
Menu 2 . _ Organic farfalle a, a1
Organic potato and zucchini : :
. : Organic spaetzle casserole Organic vegetable bolognese
007 Bio casserole with pumpkin ith spinach h f i ced =
e seeds g with spinach a, a1, ¢, g with sunflower minced meat i

Organic grated cheese g

Alaska Pollock "Mullerin Art"
a,al, c,d
Remoulade 9, ¢, g, j
Potato salad 2, 4,1, j

Curry sausage (poultry) 1, 3, 8,
]
Potato wedges 3, 5, |

Dessert Strawberry and rhubarb Seasonal fruit Organic vanilla yogurt g Seasonal fruit Seasonal fruit
ogurt 9, 10,
yog g s @ o
. Zertifiziert durch DE-OKO-007 ZERTIFIZIERTE Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
-~ NACHHALTIGE L
?O Kontrollnummer: D-HE-007-05283-B Rt { \(7 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
./ EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft www.msc.org/deN._ i 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SURungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo @ 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfrichte / Nusse j enthalt Senf
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas* sowie as enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen® und wurden feﬁ?lzgﬁ“b(f:bn;::}re :g nggﬁ :&?ﬁ:?s?s :gmﬁg[?m;ﬁf:ldmxld
el ‘_’,‘?r,De“ts,‘]’;h?” Geselbcnat RS mungs S DOENals gne c enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
MEIN el d enthélt Fisch h5 enthlt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

,: FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main @ www.fps-catering.de team-schulekita@fps-catering.de 069 / 67 83 057 - 20



	Oktoberfest is the world's largest folk festival. Every year, people from all over the world come to Munich to celebrate together. It embodies Bavarian tradition, community, and a great atmosphere!

